
KONFIRMATION 2012 
(GÆLDENDE FOR ALLE MENUER ER ET KUVERT ANTAL PÅ MINIMUM 10 PERS. UDBRINGNING FRA KR. 100,-) 

STJERNHOLM KØD 

GUDRUNSVEJ 7 

8220 BRABRAND 

TLF.: 86 25 35 39 

WWW.SLAGTERSTJERNHOLM.DK 

EMAIL: MESTER@SLAGTERSTJERNHOLM.DK 

KONFIRMATIONS BUFFET: 

 

HEL LAKSEFILET, OVNBAGT MED URTER OG DILD, SERVERES MED KOKKENS PURLØGSCREME. 

 

MARINERET & GRILLET OKSECARPACCIO, 

PÅ RUCCULA BUND MED RISTEDE MANDLER & PARMESAN FLAGER, HERTIL FRISK CITRON DRESSING. 

 

LUN STEG AF MØR & VELHÆNGT KALVEFILET 

 

LUN URTESTEGT KYLLINGEBRYST I MILD KRYDRET SAUCE, MED PAPRIKA & TOMAT. 

 

BAGEKARTOFFEL MED FRISK TIMIAN & LÆSØ SALT HERTIL VORES HJEMMELAVEDE KRYDDERSMØR. 

 

FRISK GRØN SALAT MED MELON, BLOMMETOMAT & RISTEDE HASSELNØDDER, SERVERES MED HJEMMELAVET 

URTE/LIME VINAIGRETTE. 

 

PANDEKAGE RULLER MED HJ.LAVET CHOKOLADE & NØDDECREME, HERTIL FRISK BROMBÆRCOULIS. 

 

KOKKENS HJEMMELAVEDE ITALIENSKE FLØDE IS. 

 

PRIS PR. KUVERT:  195,- 

 

KONFIRMANDENS FAVORITTER SOM TILVALG: 

TARTELETTER MED HJEMMELAVET 

HØNS I ASPARGES, PRIS PR. KUVERT. 20,- 

 
HJ.LAVET TUNMOUSSE RØRT MED RØDLØG 

& CAPERS, HERTIL CREME FRAICHE MED 

FRISKE KRYDDERURTER. PRIS PR. KUVERT. 25,- 

 

BRØD 1: 

ITALIENSK FOCHASIABRØD BAGT MED ROSMARIN & HAVSALT, 

LEVERES SOM HELE I BRØDKURV, KUVERTSMØR MEDFØLGER 

PRIS PR. KUVERT. 15,- 

 

BRØD 2: 

ITALIENSK FOCHASIABRØD BAGT MED ROSMARIN & HAVSALT & GROVFLUTES MED KERNER. 

LEVERES SOM HELE I BRØDKURV, KUVERTSMØR MEDFØLGER. 

PRIS PR. KUVERT. 20,- 

 



KONFIRMATION 2012 
(GÆLDENDE FOR ALLE MENUER ER ET KUVERT ANTAL PÅ MINIMUM 10 PERS. UDBRINGNING FRA KR. 100,-) 

STJERNHOLM KØD 

GUDRUNSVEJ 7 

8220 BRABRAND 

TLF.: 86 25 35 39 

WWW.SLAGTERSTJERNHOLM.DK 

EMAIL: MESTER@SLAGTERSTJERNHOLM.DK 

 

KONFIRMATIONS MENU: 
 

FORRET: 

ROULADE AF RØGET LAKS MED MILD FLØDECREME, RØDLØG & DILD PÅ BUND AF SPRØDE BABYSALATER. 

SERVERES MED HJEMMELAVET KRYDDERURTE & CITRUS DRESSING. 

 

HOVEDRET: 

-DUET AF GRILLET HØJREBSSTEG AF KROGMODNET UNGKVÆG &  

LAMMECULOTTE STEGT MED HVIDLØG & ROSMARIN. 

-SMØRRISTEDE NYE KARTOFLER, BAGTE  RØDDER MED HONNING & TIMIAN 

SAMT GRILLEDE GRØNNE ASPARGES. 

-KOKKENS HJEMMELAVEDE RØDVINSGLACE, KOGT PÅ OKSEFOND. 

 

DESSERT: 

HJEMMELAVET FRANSK CHOKOLADE KAGE  MED BÆR COULIS SAMT 

HUSETS VANILIE IS MED CHOKOLADE, OG NØDDER ANRETTET MED FRISK FRUGT. 

 

PRIS PR. KUVERT, 2 RETTER: 185,- 3 RETTER: 205,- 

 

ALT LEVERES FLOT ANRETTET PÅ FADE, LIGE KLAR TIL AT SÆTTE PÅ BORDET. ALT LUNT/VARMT LEVERES I 

TERMOKASSER DER HOLDER MADEN VARM I MINIMUM 3 TIMER. 

 

SE OGSÅ VORES MANGE ANDRE LÆKRE MULIGHEDER AF BUFFETER OG MENUER SAMT MEGET ANDET I 

”MAD UD AF HUSET” PÅ VORES HJEMMESIDE, WWW.SLAGTERSTJERNHOLM.DK 

 

 

http://www.slagterstjernholm.dk/

