
FESTMENU 2012  
(GÆLDENDE FOR ALLE BESTILLINGER ER ET MINIMUM PÅ 10 PERS.) 

STJERNHOLM KØD 

GUDRUNSVEJ 7 

8220 BRABRAND 

TLF.: 86 25 35 39 

WWW.SLAGTERSTJERNHOLM.DK 

EMAIL: MESTER@SLAGTERSTJERNHOLM.DK 

 

”Den Nordiske” 
 

Forret: 

Varmrøget laks på bund af sprøde 

salater, garneret med krydderstegte 

krebsehaler, hertil frisk purløgscreme. 

 
Hovedret: 

Dyrekølle stegt med blåbær & bacon, 

serveres med honning bagte 

rodfrugter, kartoffel/nøddemos toppe 

samt hjemmelavet svampe sauce. 

 
Dessert: 

Æbletærte bagt med kanel, pyntet med 

årstidens bær, hertil husets 

hjemmelavede vanilie creme 

 
Pris 2 retter: 175,- Pris 3 retter: 195,- 

 

” Den Spanske” 
 

Forret: 

Tapas tallerken med tigerreje spyd, 

serranoskinke, grillede artiskok, fyldte 

pimientos & gazpacho shot. 

 

Hovedret: 

Duo af lammeculotte stegt med 

hvidløg-rosmarin & Rioja marineret 

oksetyksteg. 

Hertil spansk kartoffel salat med 

melon og chorizo samt lun 

peber/tomat tærte & basilikum sauce. 

 

Dessert: 

Orangefristelse med brombær sirup, 

pyntet med chokolade & frisk mynte. 

 

Pris 2 retter: 205,- Pris 3 retter: 225,- 

 

 

”Den Italienske” 
 

Forret: 

Parmaskinke med grillede asparges & 

semidried tomat, garneret med flager 

af parmesan ost, hertil vores friskrørte 

forårsløgscreme. 

 

Hovedret: 

Kalvefilet stegt med rød pesto,  

hertil små sprøde italienske kartofler, 

toscansk bondesalat og hjemmelavet 

krydderurte sauce. 

 

Dessert: 

Klassisk Tiramisu dessert, flot anrettet 

med hjemmelavet bærcoulis. 

 

Pris 2 retter: 175,- Pris 3 retter: 195,- 

 

”Den Franske” 
 

Forret: 

Hjemmerøget berberie andebryst med 

ristede mandler & appelsin salat. 

 

Hovedret: 

Fyldt limousine højreb hertil 

kartoffel/porre gratin, bagte rødløg, 

haricoverts og kokkens klassiske 

sauce bordelaise. 

 

Dessert: 

Hjemmebagt  fransk chokolade kage 

med hindbær puré & frisk frugt. 

 

Pris 2 retter: 185,- Pris 3 retter: 205,- 
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”Den Klassiske” 
 

Forret: 

Tarteletter med hjemmelavet  

høns i asparges. 

 

Hovedret: 

Kalvesteg stegt som vildt med surt & 

sødt, waldorfsalat, brunede samt hvide 

kartofler og hjemmelavet flødesauce. 

 

Dessert: 

Hjemmelavet is med chokolade og 

nødder, flot pyntet med forskelligt 

frisk frugt. 

 

Pris 2 retter: 145,- Pris 3 retter: 165,- 

 

Vi har bestræbt os på at sammensætte 

en bred vifte af valgmuligheder, så der 

er, noget for en hver smag. 

 

Vores filosofi har altid været at gøre 

det så nemt og let tilgængeligt for 

Vores kunder, derfor leveres alt 

anrettet, og lige klar til servering. 

 

Alle lune retter ankommer i 

termobokse, der holder maden lun i 

min. 2-3 timer. 

 

For alle menu skal der bestilles 

minimum 10 couv. 

 

Levering efter aftale, fra kr. 100,- 

 

Har de specielle ønsker eller idéer, 

udarbejder vi gerne forslag og priser. 

 

 

 

 

 

 

”Natmad” 
 

Hjemmelavet biksemad 

Med ketchup, sennep og surt.  

Pris pr. kuvert: 55,- 

 

Små hjemmelavede frikadeller 

Med kartoffelsalat og rødkål,  

Pris pr. kuvert: 45,- 

 

Pølse & Oste bord 

Specialiteter fra eget pølsemageri og 

forskellige spændende oste med 

lækkert tilbehør.  

Pris pr. kuvert: 65,- 

 

Brød & smør pr. kuvert: 7,- 

 

Hjemmelavet suppe efter eget ønske 

F. eks. Aspargessuppe, hønse el. 

oksekødssuppe, gullaschsuppe, 

minestronesuppe m.fl. 

Leveres med flutes.  

Pris pr. kuvert: 40,- 

 

 

RIGTIG GOD FORNØJELSE 


