BUFFET BROCHURE 2012

(GALDENDE FOR ALLE MENUER ER ET KUVERT ANTAL PA MINIMUM 10 PERS.)

BUFFET 1:

SKIVER AF ROSASTEGT ROASTBEEF MED
HJ. LAVET GROV PICKLES.

LUN HJ.LAVET LEVERPOSTEJ MED RISTEDE
CHAMPIGNON & BACON.

LUNE TARTELETTER MED HJ.LAVET HONS
1 ASPARGES.

LUN FISKEFILET MED REMOULADE
& CITRON.

SMA LUNE FRIKADELLER MED
HJEMMELAVET KARTOFFELSALAT.

DANSK PZARE TARTE MED VANILJE CREME.
ELLER HIJEMMELAVET FRUGTSALAT.

PRIS PR. KUVERT. 135,-

PRIS INKL. BRGD & SMOR. 150,

BUFFET 2:

SKIVER AF RGGET OKSEFILET MED
RODFRUGTSRELISH & CITRONDRESSING.

HJ.LAVET TUNMOUSSE RORT MED RODLOG

& CAPERS, HERTIL CREME FRAICHE MED

FRISKE KRYDDERURTER.

LUN STEG AF MORT & VELHAENGT HOJREBS FILET.

GRILLET KYLLINGEBRYST | PAPRIKA & TOMAT SAUCE

KOKKENS HJEMMELAVEDE FLODEKARTOFLER MED
PORRE OG URTER.

SALAT CAPRESE MED TOMAT, RODLOG,
MOZZARELLA, FRISK BASILIKUM OG OLIVEN OLIE.

CHOKOLADETARTE MED VANILJESKUM &
HJEMMELAVET BARCOULIS.

PRIS PR. KUVERT. 160,-

BUFFET 3:

VARMR@GET LAKSEFILET PA BUND AF SPROD SALAT
SERVERET MED DILD & CITRUS CREME.

HJ.LAVET PATE AF ANDEBRYST OG HONNING,
ANRETTET M/CORNICHONER & BROMBZR SYLT.

LUN OKSETYKSTEG FYLDT MED SMORSTEGTE
SVAMPE & FRISKE URTER.

LUN SVINEFILET STEGT MED HJ.LAVET
KRYDDERSMOR & PARMASKINKE.

OVNSTEGTE KARTOFLER MED PORRE,RODLOG &
OLIVENPESTO.

HJ.LAVET PASTASALAT MED SPRODE GRONSAGER,
URTE DRESSING & CHEDDAR TERN.

HUSETS VANILJE IS MED CHOKOLADE O0G NODDER,
HERTIL FRISK FRUGT & MANDELBRUD.

PRIS PR. KUVERT. 165,-

BUFFET 4:

OVNBAGT TORSKEFILET M/TOMAT & SPROD BACON,
PA SALAT BUND SERVERET MED BASILIKUMSPESTO.

SKIVER AF HJ.ROGET ANDEBRYST ANRETTET MED
GRONNE ASPARGES & MANDARIN/PASSIONSFRUGT
OLIE.

LUN ROSASTEGT KALVECULOTTE, STEGT MED FRISK
ESTRAGON.

LUN STEG AF KALKUNBRYST STEGT MED
KRYDDERSM@R & SPANSK CHORIZO.

BAGEKARTOFFEL BAGT MED TIMIAN & LAES@SALT.

SALAT AF BABYSPINAT MED GRONNE ASPARGES,
CHERRY TOMAT & HASSELNODDER.

HJ.LAVET HVID & M@RK CHOKOLADEMOUSSE, MED
RISTEDE MANDLER OG SKOVBZARSIRUP.

PRIS PR. KUVERT. 170,-
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BUFFET BROCHURE 2012

(GALDENDE FOR ALLE MENUER ER ET KUVERT ANTAL PA MINIMUM 10 PERS.)

BUFFET 5:

NORDISKE TARTELETTER MED FYLD AF BL.A.
KALVEINDERLAR, PASTINAK OG TIMIAN.

TYNDE SKIVER AF STIERNHOLM SKINKE FRA EGET

ROGERI, MED FRISK MELON OG PARMESAN FLAGER.

LUN STEG AF DYREKOLLE MED SKOVBZARMARINADE
OG SPRODE BACON TERN.

LUNE SVINEMEDALJONER I SPINAT/SVAMPE SAUCE.

SMA SPRODSTEGTE KARTOFLER MED SEMI DRIED
TOMATO, RODLOG & KRYDDERURTER.

SALAT MED VILDE RIS, BONNER & BLODAPPELSIN.
KOMBINATION AF NORDISKE OG SYDLANDSKE OSTE
MED SYLTEDE VALNGDDER & ABLE CHUTNEY
SERVERES MED SPROD KNAKBROD.

PRIS PR. KUVERT. 180,-

BRODANRETNING 1:

2 SLAGS SPECIALBROD, 2 SLAGS FLUTES
SAMT KUVERTSM@R, LEVERES | BRODKURVE,
SKZAREPLANKE MEDFOLGER.

PRIS PR. KUVERT. 20,-

BRODANRETNING 2:

2 SLAGS SPECIALBR@D, 2 SLAGS FLUTES,
SAMT M@LLEHJUL & KUVERTSMOR, LEVERES I
BRODKURVE, SKZAREPLANKE MEDFOLGER.

PRIS PR. KUVERT. 25,-

ALT LEVERES FLOT ANRETTET PA FADE, LIGE
KLAR TIL BUFFET BORDET . ALT LUNT/VARMT
LEVERES | TERMOKASSER DER HOLDER MADEN
VARM I MINIMUM 3 TIMER.

BUFFET 6:

UNGHANETERRINE MED RISTEDE SVAMPE,
SERVERES MED HJ. LAVET RODLOGSKOMPOT.

ROGET LAKSE CANNELLONI PA BUND AF
HJERTESALAT HERTIL FRISK PURLOGSCREME.

LUN ROSASTEGT TYKSTEGSFILET STEGT MED
RODVIN/PEBER MARINADE.

LUN FRANSK LANDSKINE STEGT MED HERBES DE
PROVENCE.

SPRODE KARTOFFFEL TOPPE MED HJ.LAVET
BAGT KARTOFFELMOS.

BLANDET GR@ON SALAT MED MELON, CHORIZO 0OG
TERN AF SCHWEIZISK EMMENTALER.

HJEMMERG@GET ITALIENSK LANDBRIE MED
BROMB/ZRSYLT OG LUNT HIEMMEBAG.

PRIS PR. KUVERT. 185,-

HJEMMELAVET SAUCE:

VI TILBYDER 5 LAKRE HIEMMELAVEDE SAUCER,
VLG | MELLEM.:

- HJ. LAVET SVAMPE SAUCE

- HJ. LAVET SAUCE BORDELAISE
(KRAFTIG RODVINSSAUCE)

- HJ. LAVET TOMAT & URTE SAUCE

- HJ. LAVET KLASSISK PEBER SAUCE

- HJ. LAVET SKY SAUCE

PRIS PR. KUVERT. 10,-

VI UDARBEJDER OGSA GERNE ANDRE TILBUD
0G FORSLAG.
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